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	VALBONA BONARDA 2009
Color:

Muy atractivo, rojo intenso con matices violáceos. 

Aroma:

Se destacan aromas a frutas. 

Sabor

En boca se percibe aterciopelado, se destacan frutas rojas como moras, frambuesas y grosellas.
Sugerencias:

Para acompañar con carnes asadas, pastas y aves.




Composición Varietal:

100% Bonarda.

Apelación Geográfica:

Finca Doña Filomena.

Departamento de 9 de Julio, Valle de Tulum, San Juan, Argentina.
Cosecha:

Uvas cosechadas durante la tercera semana de marzo.

Fermentación:

Clásica, con levaduras seleccionadas, durante 20 días aprox. y a una temperatura máxima de 28º.
Tiempo de maceración:

25 días aprox.
Graduación Alcohólica:

13.2°




La familia Pulenta, con casi cien años de historia en la vitivinicultura, concreta con Valbona la ambición de Don Augusto; hacer vinos que expresen con intensidad las características del terruño y los viñedos de San Juan.
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