La familia Pulenta, con casi cien afios de historia en la vitivinicultura, concreta con
Valbona Tradicion la ambicién de Don Augusto; hacer vinos que expresen con
intensidad las caracteristicas del terrufio y los vifiedos de San Juan.

VALBONA TRADICION
CABERNET SAUVIGNON
ROBLE

Color:
Rojo rubi intenso con ribetes brillantes.

Aroma:
Frutas secas, café y cacao.

Sabor:
@ Delicado, a pasas, higos, vainilla y café.

VALBONA

Sugerencias:
LLLY Para acompafar aves, pastas, carnes asadas, comidas
especiadas.

Temperatura a servir:
16-18°C

Composicion Varietal:
100% Cabernet Sauvignon

Apelacion Geografica:
Finca Dofa Filomena
Departamento de 9 de Julio, San Juan, Argentina

Conduccion:
Espaldero.

Rendimiento:
7000-8000 kg/ha.

Sistema de Poda:
Cordon pitoneado.

Sistema de Riego:
Riego por goteo.
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Cosecha:
Uvas cosechadas durante la cuarta semana de marzo.

Tipo de piletas:
Piletas de Cemento y tanques de acero inoxidable

Fermentacion:
Clasica, con levaduras seleccionadas, durante 10 dias a una temperatura maxima de 28°.

Tiempo de maceracion:
22 dias aprox.

Fermentacion malolactica:
Natural.

Maduracion:
Afiejado durante 10 meses en roble americano.

Crianza:
6 meses.
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@ Todos los derechos reservados, Bodega Augusto Pulanta,



