CATARWED/POR LAS BODEGAS

BODEGA AL ISTO PULENTA

VALBONA Y AUGUSTQ P

ABAJO 1Z0.- Mario Pulenta, Presidente de la Bodega. AL LADO: Andrea Pulenta, la anfitriona del encuentro y Directora de la Bodega.
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CON PERSONALIDAD SANJUANINA
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Sus duenos aseguran ser jovenes y herederos de una larga
tradicion familiar dedicada a elaborar vinos que expresan muy
bien las cualidades del suelo y clima de la provincia cuyana.

POR SILVINA CARBONARI FOTOGRAFIAS: FEDERICO GARCIA

La vitivinicultura de San Juan de la Frontera, una de las tres provincias que integran el his-
térico Cuyo, se ha desarrollado en los valles cordilleranos a lo largo de los rios San Juan
y Jachal.

El valle del Tulum, regado por el rio homénimo de la capital provincial, alberga la ma-
yoria de las extensiones vitivinicolas.

Hasta alli legamos, mas precisamente al departamento de San Martin a unos 20 km. de
la ciudad de San Juan, para conocer la bodega de los sucesores de Augusto Pulenta.

TODO ES HISTORIA

Nos recibe Maria Andrea y nos acompana durante la visita, en una jornada pletorica de
luz, un cielo diafano y celeste a mas no poder. llumina el mediodia un sol que prodiga ti-
bieza en una manana que habia amanecido fria y con escarcha.

Ella, Mario y Ernesto, todos nietos de don Augusto Pulenta -uno de los miticos conduc-
tores de Penaflor-, han iniciado su propio camino en la elaboracion de vinos finos con
“mucho afecto, tradicion y la experiencia heredada de nuestros abuelos”, segun expresa
la anfitriona. Junto con el endlogo sanjuanino Hugo Torres nos muestra la bodega.

Para ellos tiene un gran valor simbdlico porque pertenecia a la familia materna y data
del 1900.

‘A: Vista de la entrada a la bodega construida en 1901 y declarada patrimonio histérico.
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Este no es un dato menor en una
provincia azotada por terribles terremo-
tos. De hecho, sobrevivio muy bien a
los que destruyeron San Juan y Cauce-
te (1944 y 1977) gracias a sus muros
anchos de adobe y al sistema de co-
lumnas y vigas flotantes de madera que
sostienen el techo y que fueron traidas
de Europa y en ferrocarril desde Bue-
nos Aires.

En el mismo predio de esta cons-
truccion se levanta orgulloso un molino
muy alto, uno de los primeros de la zo-
na, que con su motor anciano todavia
extrae el agua del subsuelo.

La primitiva bodega se fue refaccio-
nando y ahora esta reacondicionada
para albergar una capacidad de
1.500.000 de litros de vino y elaborar
unos 800.000.

Torres nos cuenta que se mantuvo la
estructura original de adobe de cabeza
tipo jesuitico y se la equipo con tecnolo-
gia de ultima generacion: tanques de
acero inoxidable, moledora, despalilla-
dora y prensa neumatica, sistema de
enfriamiento de vendimia en cada pileta.

Por otra parte, varias de las antiguas
piletas ahora son cavas ya que “la idea
no es crecer en volumen”, afirma Pu-
lenta.

FAMILIA CON PASADO VITIVINICOLA
Los Pulenta vinieron como tantos italia-
nos a trabajar y a forjar un futuro. Traian
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el bagaje cultural mediterraneo y cono-
cian bien el oficio vitivinicultor. Su his-
toria es larga asi como fecunda la fami-
lia, casi todos relacionados con el oficio
de cultivar vinas y hacer vinos.

La rama de Mario, Federico y Andrea
proviene de Augusto. Este desarroll6 su
vida familiar y empresaria en San Juan,
cuando se hizo cargo de la bodega Pe-
Aaflor en esa provincia. Las marcas Val-
bona y Augusto P. simbolizan ese pasa-
do: la pequena ciudad italiana de don-
de partieron los bisabuelos y el nombre
del famoso dueno de una de las bode-
gas con mayor produccion de vinos
vendidos en nuestro pais en la decada
del ‘60 y *70.

Mario cuenta que la intencion original
de hermanos y primos fue crear una bo-
dega familiar orientada a la produccion y
comercializacion en el mercado interno y
externo de vinos de calidad. “Podemos
definirnos como una empresa joven, con
conceptos de vanguardia combinados
con tradicion y experiencia”.

En la actualidad estan logrando po-
sicionarse como bodega boutique san-
juanina y cuidan personalmente a cada
cliente, especialmente las vinerias y
restaurantes.

SUELO, VINAS Y DEMAS
La bodega Pulenta tiene unas 200 ha
de vinedos propios distribuidos en dos
fincas. Para garantizar la calidad de las

uvas realizan cosecha manual de noche
y seleccionan en el vifnedo los racimos.
“La ventaja de los vinedos propios es
que nos permite una seleccion y raleo
minucioso de un orden de un 57%, para
algunos vinos, que en términos de can-
tidad significa menos de un quintal por
hectarea”, dice Torres.

El clima de San Juan es de tipo seco
cordillerano, con marcadas amplitudes
térmicas y escasas precipitaciones. Es-
to implica que las plantas requieran
mucho cuidado. En este caso, son re-
gadas con el sistema israelita por goteo
y son fertilizadas con liquidos que per-
miten alimentarlas en forma gradual y
por sectores de acuerdo a las necesi-
dades de cada tipo de vinedo.

Los suelos son profundos, pedrego-
sos, aluvionales y en parte cubiertos de
arcilla y arena. Se trata de tierras virge-
nes o poco cultivadas que, por su sani-
dad y caracteristicas minerales, cuen-
tan con un sistema de espaldero alto
para conducir las vides.

VALBONA Y AUGUSTO P.

Ya han cosechado ademas de racimos,
varios reconocimientos entre los con-
sumidores argentinos. De hecho, la pri-
mera partida de Augusto P. (cosecha
2000) se agoté a los pocos meses de
salir al mercado.

Torres, como buen enologo, explica
cuales son sus desvelos y preocupa-




FICHA TECNICA
VINEDOS: 200 ha propias.

VARIEDADES: Cabernet Sauvignon, Bonarda, Malbec, Syrah, Chardonnay, Torrontés Sanjuanino.

STAFF: PRESIDENTE: Mario Daniel Pulenta
DIRECTOR: Federico Pulenta
DIRECTORA: Maria Andrea Pulenta
ENOLOGO: Hugo A. Torres

LINEAS: AUGUSTO P. Cabernet Sauvignon.
VALBONA RESERVA: Bonarda, Cabernet, Chardonnay, Malbec.
VALBONA (sin madera): Chardonnay, Torrontes, Cabernet, Malbec, Syrah y Bonarda.

LA DEGUSTACION DE SUS VINOS
Sin duda el vino tiene sus mitos y sus ritmos. Degustar una copa, captar aromas y sabores consume minutos y horas...
en donde todo se vuelve rito y adoracion a este elixir milenario. Asi lo viven también sus creadores. Y asi disfrutamos
ese momento con Hugo Torres, con su cordialidad y didactica expresada en cada detalle de sus creaciones.

De todos, los mimados de los Pulenta son el Valbona Torrontés por el logro en sus aromas y sabor floral y sutil y don-
de el dejo amargo propio de esta variedad no se percibe debido al tipo de maceracion breve, El otro, es el Valbona Re-
serva Bonarda 2002, un excelente exponente de este varietal: rojo intenso, de aromas a frutas rojas y arménico final.
Por supuesto que el Augusto P. (sdlo Cabernet Sauvignon) es el vino insignia y el que obligadamente
corona el rito de la degustacion. El maximo representante de la firma es elegante y armonico. Un exponente
emblematico de su variedad que invita, sin lugar a dudas, a conocerlo.

ENFRENTE: La finca 9 de Julio se encuentra en el distrito de Ullum. ARRIBA: El en6logo Hugo Torres en la cava.
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ciones: su principal desafio es lograr
originalidad a partir de una elaboracion
tradicional. Se muestra orgulloso de los
resultados, prueba de ello son los ga-
lardones obtenidos en algunos concur-
sos, entre ellos, Vinandino 2003.
Brevemente el endlogo hace un re-
paso de la elaboracion: “En vinos blan-

cos utilizamos la prensa neumatica pa-
ra hacer en el caso de los Chardonnay

una limpieza previa antes de la fermen-
tacion”, cuenta con detalle.

Sin duda, el orgulio de todos es el
Torrontés sanjuanino (una variedad
ampelografica diferente al riojano). To-
rres asegura que es sometido al mismo
tratamiento del Chardonnay pero con
una maceracion breve. El resultado (lo
pudimos comprobar en la degustacion)
es un vino diferente a los que la gente
esta acostumbrada. El Torrontés es un
vino de aroma muy intenso, ideal para
aperitivos, porque las fosas nasales
permanecen impregnadas del intenso
aroma y sabor. “Nosotros hemos logra-
do un vino sutil y de aromas delicados
que permiten ampliar la gama de comi-
das para acompanarlo”, afirma Andrea.

En cuanto a los tintos, en la bodega
se aplica el enfriamiento en la recep-
cidén y en la molienda. La maceracioén
es prolongada para poder extraer la
fruta y las caracteristicas presentes en
el hollejo. “Despueés de la fermentacion
alcohodlica hacemos fermentacion ma-
lolactica, que por las condiciones natu-

rales del suelo y del clima sanjuaninos,
es natural. Es decir, no hacemos siem-
bra de bacterias lacticas o inducidas.
Se logra por medio de una adaptacion
de las condiciones naturales de tempe-
ratura y oxigeno”, agrega Torres.

La bodega tiene dos lineas: vinos
con y sin madera. Todos los vinos va-
rian su anejamiento de acuerdo a la li-
nea y al estilo. Por ejemplo, el Augusto
P. estéd como minimo un afo en barrica
y un ano en botella. Los Valbona Reser-
va permanecen como minimo 10 me-
ses de barrica y 10 meses de botellas.
Mientras que el resto de la linea Valbo-
na sin madera (Torrontés, Chardonnay,
Cabernet Sauvignon y Bonarda) tienen
un tiempo menor de guarda.

Andrea agrega el concepto de lo que
quieren lograr: “Pretendemos obtener
vinos muy intensos en fruta, pero a la
vez complejos y de buena estructura.
En el caso de los reserva pretendemos
que la madera sea un sutil complemen-
to que aporte complejidad y fineza y no
una caracteristica”.

ARRIBA 1Z0.: Arbol genealdgico de los Pulenta. ARRIBA DER... Vista de la sala de tanques.
ABAJO 1Z0.: Valbona y Augusto P. son las marcas de los vinos de la bodega.
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