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aserrin aserran

Por Miguel Brasco pecables, el riego cientifico por goteo fue
reemplazando a la mera acequia y un fm-
petu de agronomos a la moda Smart so-
fistico las faenas del racimo. El despista-
do local se maravilla ante un proceso que,
le parece, ocurrié de golpe; pero no hay
magia en esto sino un esfuerzo tenaz au-
mentativo de grupos bodegueros mas
avispados que sus antecesores. En esa
transformacion operan, entre otros, cla-
nes sueltos de la estirpe Pulenta, hasta ha-
ce poco unidos en la empresa madre Pe-
flaflor/Trapiche, hoy en manos america-
nas. Uno de ellos es la pequefia (2 millo-
nes de litros) bodega Augusto Pulenta,
que conducen Ernesto y Mario Augusto
en San Martin. Pequefia pero high tech
por su equipamiento actualizadisimo y
150 hectdreas de viduefios propios estd
presentando ahora en el mercado su pri-

Aserrin aserran
esos tintos de San Juan
(Falsa cancion infantil)

regunte por San Juan a cualquiera
P que no sea profesoresa de geograffa
o criatura oriunda y ocho de cada
nueve veces su respuesta serd una mirada
opaca de perplejidad silente. Nadie conoce
bien qué hay tras las puertas de ese pago
famosamente hermético fuera de una pro-
duccion fragante de melones rocfo de miel,
cebollas dulces de Pismanta, profusos ya-
cimientos de molibdeno, el Valle de la Lu-
na, inocurrente y espectral, y las vifias cuya
labranza ocupa la mitad de las agriculturas
nativas. Mird vos cudntas cosas. ¢El mo-
libdeno para qué se usa? La menor idea.
oLauva? La uva, para
vino de damajuana.
Esta dltima res-
puesta seguro la da

un mendocino colin- -—
dante, que a San Juan ,
lo subestim6 siempre

<

por cultivar uva crio-
llade la zona térrida o
cuantimas uva cereza
de alto rinde, trescien-
tos quintales largos
por hectdrea, para ha-
cer tintos palidos a los
que dan color con
cortes puarpureo-ne-
gruzcos de uva lunfa
Tintoreta. La misma que los uruguayos
ahora estdn haciendo famosa con el nom-
bre de Tannat. Esta imagen feble de San
Juan funcion6 casi textual por casi todo un
siglo. La segunda provincia mas importan-
te (lejos) en vinos de Argentina fue hasta
practicamente ayer nom4s apenas un re-
junte pardo de damajuaneros.

La subestimaci6n tuvo su asidero pero
ya no mas. En aquel emporio de vinos
mishu mishu siempre Graffigna hizo las
cosas bien, un Cabernet notable; y en los
dltimos diez afios otros grupos bodegue-
ros avispados se sumaron a ese vinificar
més serio. Vifiedos criollazos fueron rein-
jertados con cepas europeas de clones im-

mera linea de vinos finos Valbona, con ro-
ble ($ 11) y sin ($ 5) més el Augusto P, un
puro Cabernet de perfiles seductores (3
20) que unos pocos privilegiados pudie-
ron probar este mes en Vinos & Bodegas
2002, Palais de Glace. Sus aromas no tan-
to afrutados como de largo aliento aristo-
craticos y su paladar con afiejamiento su-
ficiente (un afio de botella) para amainar
astringencia inicial de polifenoles logra-
ron entusiasta aprobacién. Muy mereci-
da, le aseguro. De la Iinea de $ 5 encontré
muy buenos el Chardonnay y el Cabernet.
Excelentes, en realidad, considerando su
precio. Pueden conseguirse llamando al
teléfono (011) 4775-5692.
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